
Party HitsUnsere Party Hits

Bei den folgenden Angeboten handelt es sich

um Abholpreise ab 10 Personen. Eine Erhö-

hung der Personenzahl ist jederzeit möglich!

Preisangabe pro Person.

Bayr. Leberkäse 5,90 €
im Ofen gebacken 

mit süßem Senf und hausgemachtem 

Kartoffelsalat oder Kartoffel-Specksalat

Schweinshaxen 7,90 €
kross gebraten,

mit hausgemachtem Sauerkraut 

oder Rotkohl und Kartoffel-Zwiebelpüree

Spanferkelbraten 8,90 €
mit Bratensoße, 

hausgemachtem Sauerkraut oder 

Krautsalat und gratinierten Kartoffeln

Feines

Schweinefilet 9,90 €
in Calvadosrahm
mit Kaisergemüse und 

gratinierten Kartoffeln

Die folgenden Fleischspezialitäten werden,

wie alle anderen Produkte auch, von uns

frisch zubereitet. Preisangabe je Person.

Senfbraten 4,70 €
knochenloser Schweinenacken

mit Mett gefüllt, gewürzt mit Senf 

und grobem Pfeffer

Schweizer Braten 4,70 €
knochenloser Schweinenacken

gefüllt mit Käse und 

gekochtem Schinken

Mailänder Braten 4,90 €
magerer Jungschweinrücken

gefüllt mit Champignons und Zwiebeln,

gewürzt mit Kräutern der Provence

Zarter geschmorter 

Rinderbraten 8,50 €
aus der Jungbullenkeule 

"Burgunder Art" mit reichlich 

leckerer Bratensoße

Als Beilage empfehlen wir Kartoffelgratin und

unsere Salate aus eigener Herstellung – frei

von Konservierungsstoffen.

Hier eine kleine Auswahl aus 
unseren Salatspezialitäten:

• Waldorf- und Geflügelsalat

• Eiersalat

• Heringssalat

• Ochsenmaulsalat

• Speck- und Kartoffelsalat

• Bayr. Wurstsalat

• Krautsalat

....und zum Nachtisch

• Rote Grütze

• Dunkles oder weißes Mousse

• Obstsalat

• Welfenspeise

• Götterspeise mit Sekt

• Cappuccinocreme

Party HitsFleischspezialitäten Party HitsBeilagen + Salate



...die handwerkliche Qualitätsfleischerei

Unser Service steht Ihnen
Mo-Sa  bis 19.00 Uhr zur Verfügung. 

Sonntags nach Absprache.

Tel: 05 11- 81 26 69
   Sonnenweg 25 • 30171 Hannover

E-Mail: fleischerei-reese@htp-tel.de

Wir erstellen verschiedene Aufschnitt- und

Bratenplatten speziell nach Ihren Wünschen!

Beispiele ab 8 Personen, Preisangabe pro

Person

„Rustikales Buffet“ 9,50 €
verschiedene Wurstsorten nach Hausmacher

Art, gekochtes Bauchfleisch, Th. Mett in der

Holzmolle, gemischtes Käsebrett, Grieben-

und Zwiebelschmalz, Gurken und Zwiebeln,

gemischter Brotkorb

„Calenberger Wurstplatte“ 7,90 €
Hannoversche Spezialitäten aus eigener Pro-

duktion, wie Calenberger Knappwurst, Han-

noversche Weißgekochte, Bregenwurst und

weitere Wurstsorten

Wir stellen auch zahlreiche Eintöpfe 

und Suppen für Sie her!

Gulaschsuppe 3,90 €
Erbsensuppe 2,50 €
Gemüsesuppe 2,50 €

Außerdem:
• Linsensuppe

• Serbische Bohnensuppe, 

• Kartoffelsuppe mit und ohne Bärlauch

• Chilli con Carne

• Grünkohlsuppe, 

• Niedersächsische Hochzeitssuppe, 

• Italienische Minestrone u. v. a.

latten und SuppenPlatten und Suppen

Wir wollen, dass Ihre Feier reibungslos

verläuft und können Ihnen auf Anfrage 

folgende Hilfestellungen bieten:

• Anlieferung 

• Geschirr- und Besteckservice

• Servicepersonal

• Grillanlieferung

• Abholung von Geschirr u. Reinigung 

Folgende Punkte sollten Sie beachten, 

bevor Sie den Partyservice von uns in 

Anspruch nehmen:

Anzahl der Gäste
Achten Sie bitte auf die Anzahl der Kinder

und Senioren, da hier in der Regel andere

Speisen und Mengen zu berücksichtigen

sind.

Allergiker
Achten Sie nicht nur auf Diabetiker oder Ve-

getarier – es gibt auch zahlreiche andere Le-

bensmittelunverträglichkeiten, die bei der

Auswahl der Speisen u. U. beachtet werden

müssten. Wir beraten Sie gern!

Ablauf der Feier
Für die Auswahl der Speisen ist auch wichtig

zu wissen, ob die Speisen am Tisch oder im

Stehen, draußen oder drinnen oder als 

Buffetform angeboten werden sollen.  

Tips Partyservice


